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BULLDOG LONDON DRY GIN

大胆に始める

BULLDOG London Dry Gin

ー世界のおもしろガラスびん研究室 ー

製びん会社の供
給能力減少を受
け、春先に需要
逼迫も見られた
も の の、100.6%
で着地しました。

ラムネの海外輸出は好
調を維持しましたが、
それ以外は製品価格改
定の影響が続き 98.2％
となりました。

製品価格改定の影響
や、海外向け製品の
伸び率停滞により、
97.4% と な り ま し
た。

製品価格改定の
影響とメイン商
品の販売不振に
より、97.2% と
なりました。

前半は半導体分野の堅調と健康食品
分野の好調で勢いを増したものの、
後半に半導体分野の在庫調整が発生
し 94.5% となりました。

巣ごもり需要の
反動による減少
や製品価格改定
の 影 響 に よ り、
91.4％となりま
した。

外食機会増加によ
る家庭内需要の減
少と大手メーカー
製品の他素材化に
より、89.6% とな
りました。

製品価格改定前の仮需要
の反動による減少と、海
外向け製品の伸び率停滞
により、94.4％となりま
した

昨年発売の新製品の反動
と、割材不調により減少。
これまで好調のジンもや
や失速し、前年には届き
ませんでした。

大手メーカーを中心にメイ
ンブランドが好調を維持し
ており、数量・重量ベース
ともに前年プラスとなりま
した。

Ⓒ日本山村硝子株式会社　Needs&Seeds  No.181

ガラスびん出荷動向
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業種別ガラスびん出荷実績

出典：日本ガラスびん協会

　2023 年４月～ 2024 年 3 月の出荷実績は、数量で前年比 95.7%、重量で 94.7% となりました。増加したのは清酒 1.8L びん・
ウイスキーびんの２業種のみ。新型コロナウィルス感染症の５類感染症移行や訪日客数の増加によって、需要の拡大が期待さ
れましたが、円安不況とも呼べる国内景気動向を受け、幅広い分野での製品価格改定による消費者の買い控えや、処理水問題
による輸出減少の影響等を大きく受けた形となりました。

2023 年 4 月～ 2024 年 3 月 出荷実績

2023 年 4 月～ 2024 年 3 月 主な業種の振り返り ※文中の数字はいずれも
　重量ベースの出荷量前年比を示しています

出荷本数（百万本）
2023 年度 構成比 2022 年度 前年比前年差

業 種

合 計

薬
化 粧 品

（ 薬 化 粧 計 ）
飲 料
牛 乳
小壜ドリンク
飲料ドリンク

（ 飲 料 計 ）
食 料
調 味 料

（ 食 調 計 ）
清 酒 1 . 8 L
清 酒 中 小
ビ ー ル
ウ ィ ス キ ー
焼 酎
その他洋雑酒

（ 酒 類 計 ）

5,030.1 5,256.7 95.7%― ―

333.9
59.0

392.9
358.3

49.7
1,554.5

650.3
2,612.8

695.5
530.6

1,226.2
42.2

347.9
94.7

101.8
53.7

157.8
798.1

6.6%
1.2%
7.8%
7.1%
1.0%

30.9%
12.9%
51.9%
13.8%
10.5%
24.3%

0.8%
6.9%
1.8%
2.0%
1.0%
3.1%

15.9%

29.3
▲ 7.3

22.0
▲ 11.2

▲ 7.4
▲ 53.5
▲ 21.3
▲ 93.1
▲ 61.7
▲ 41.4

▲ 102.9
0.3

▲ 17.3
▲ 14.2

6.5
1.1

▲ 18.0
▲ 41.6

▲ 226.6

109.6%
89.0%

105.9%
97.0%
87.0%
96.7%
96.8%
96.6%
91.9%
92.8%
92.3%

100.6%
95.3%
87.0%

106.8%
102.0%

89.8%
95.0%

2023 年度 構成比 2022 年度 前年比前年差
出荷量（トン）

882,962 932,157  94.7%

34,515
6,462

40,977
87,364

7,749
146,529

92,286
333,928
118,826

85,664
204,490

40,084
104,369

30522
48,477
22,139
57,976

303,567

3.9%
0.7%
4.6%
9.9%
0.9%

16.6%
10.5%
37.8%
13.5%

9.7%
23.2%

4.5%
11.8%

3.5%
5.5%
2.5%
6.6%

34.4%

▲ 2,027
▲ 1,079
▲ 3,106
▲ 1,635
▲ 1,654
▲ 3,972
▲ 2,592
▲ 9.853

▲ 11,157
▲ 9,947

▲ 21,104
248

▲ 6,150
▲ 4,979

3,099
▲ 108

▲ 7,242
▲ 15,132

▲ 49,195

94.5%
85.7%
93.0%
98.2%
82.4%
97.4%
97.2%
97.1%
91.4%
89.6%
90.6%

100.6%
94.4%
86.0%

106.8%
99.5%
88.9%
95.3%

304.6
66.3

370.9
369.5

57.1
1,607.8

671.6
2,705.9

757.2
572.0

1,329.1
41.9

365.2
108.9

95.3
52.6

175.8
839.7

36,542
7,541

44,083
88,999

9,403
150,501

94,878
343,781
129,983

95,611
225,594

39,836
110,519

35,501
45,378
22,247
65,218

318,699

薬

食料 調味料

飲料
小壜
ドリンク

その他
洋雑酒

飲料
ドリンク

最優秀賞：株式会社一創 / TSUCHI-YA 純米大吟醸│美硝　優秀賞：株式会社 ACRO /　 
ＴＨＲＥＥ バランシング ネクター ローション・ＴＨＲＥＥ バランシング ネクター 

モイスチャライザー　優秀賞：有限会社 ひまわり亭 / 富士山ぷりん　優秀賞：
田中食品株式会社 / タナカのふりかけプレミアムギフトセット　リリー・

フランキー賞：濵田酒造株式会社 / CHILL GREEN spicy&citrus　
富永美樹賞：有限会社戸田乳業 / ホエイのきもち　日本ガラス

びん協会特別賞：中野ＢＣ株式会社 / パインアメサワーの素
　日本ガラスびん協会特別賞：オエノングループ　

合同酒精株式会社 / しそ焼酎「鍛高譚」

第20回ガラスびんアワード 2024
受賞商品
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　ジンにしてはちょっと珍しい、真っ黒なボトルとボールドの力強い文字で目

をひく「BULLDOG LONDON DRY GIN」（700ml）。

　ブルドッグ犬のイメージってやっぱりあの首輪のスタッズですよね。それを

そのままボトルの首部に表現してしまう大胆で斬新なデザインがインパクトあ

るボトル。ブランドが「BEGIN BOLD」を唱えているのにも強い意志を感じます。

　中身はというと、伝統的なロンドンドライジンの製法を用いて、ジンの本場

イギリスの老舗蒸溜所で製造されています。イギリス産の小麦から作った高品

質なスピリッツをベースに、12 種類のボタニカルを加えて蒸留し、とてもスムー

スでバランスがいい味わい。

　アメリカ起業家が立ち上げ、ロンドンの伝統的製法で製造。大胆なデザイン

と、調和のとれた味わい。異なる要素を巧みにまとめあげ完成させた、印象深

い商品です。



「エシカルパッケージ＝ガラスびん」というメッセージの投げかけと
その良さを実感してもらうための広報施策

ガラスびんの広報活動

ガラスびん×インタビュー
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vol.2　日本ガラスびん協会

日本ガラスびん協会の概要

常設委員会と各活動内容

業務推進委員会 物流委員会

技術委員会 広報委員会

省エネルギー委員会

労務委員会

SDGs 推進ワーキンググループ

　　　　　　　前回からスタートした「ガラスびん×インタビュー」。初回はガラスびん 3R の推進を目的に活動さ
れている、ガラスびん 3R 促進協議会 理事・事務局長 田中 希幸 様にお話を伺いました。そして今回は、製びん会
社各社が加盟しさまざまな活動を行っている、日本ガラスびん協会（以下、びん協）専務理事 山田 重紀様に、び
ん協の活動内容や目的についてお話しいただきました。

　私たち日本ガラスびん協会は、製びん会社で構成される団体です。正会員に製びん会社 6 社、準会員に 7 社、賛
助会員として製びん関連会社 35 社が加盟しています。1952 年に「ガラスびん製品の利用啓発並びに利用情報の
収集および情報提供等を実施」することを目的として、全自動製壜協会として創立。その後幾度か名称を変えなが
ら、2022 年に創立 70 周年を迎えました。
　びん協は、加盟する製びん会社自らガラスびんの普及と発展のために活動していること、そして後述する常設委
員会において、技術・物流・環境・広報などガラスびんに関わるすべての事柄に多角的に取り組んでいる、という
ことが大きな特徴です。

ガラス産業連合会
（一社）日本硝子製品工業会

ガラスびんフォーラム
（公財）日本容器包装リサイクル協会

ガラスびん３R 促進協議会
日本びんカレットリサイクル協会
びんリユース推進全国協議会　など

正会員　　製びん会社 6 社
準会員　　製びん会社 7 社
賛助会員　製びん関連会社 35 社

加盟会社

関連団体

　びん協の沿革をたどると、設立当初は労政問題、計量法など関連法規や制度に関する活動がメインだったようで
すが、ガラスびん業界の変革や時代の流れに合わせて形を変えながら、活動領域を広げてきました。また経済産業
省生活製品課や、ガラス産業に関するさまざまな関連団体とも連携しています。
　現在のびん協には、総会、会長・副会長、理事会のもとに 6 つの常設委員会と 1 つのワーキンググループが設置
されています。常設委員会およびワーキンググループには加盟各社の代表者が参加しており、それぞれ異なるテー
マで活動しています。

ガラスびんの製造技術等の情報共有、および伝承を
目的に活動。品質向上を目的とした改良や技術調査、
研修会なども実施。

協会運営の全般的な活動補佐や、
対外的事案への対応。シンボル
マークの管理。

パレット共同回収の運営や物流
問題に関する情報共有。各社グ
ループの物流会社も参加。

労務・行政問題に関する情報共有。

技術委員会直下に位置する。1998 年から開始した
自主行動計画目標の実績を作成し、経済産業省へ報
告。

主に消費者へ向けた施策により、ガラスびんの良さ
を実感してもらうことを目的に活動。イベントやガ
ラスびんアワードの運営、note 等のメディア管理。

2021 年に新設。ガラスびんの SDGs への貢献内容
を次世代へ伝えることを目的に「ガラスびん SDGs
表明」を策定し活動。

　びん協では、「ガラスびんは歴史に裏付けされた信頼ある容器であり、その価値と役割を広く社会に発信し、認
知度の向上と存在意義を高めること」を基本方針としています。この基本方針をもとに、以下のような事業運営
の三本柱を掲げています。

ガラスびん×インタビュー

　びん協は、ガラスびんの普及やガラスびんに関する情報収集・提供を目的に設立されました。一般企業のように、
市場で競争する組織ではないため、それを常に意識しながら活動
する必要があります。非競争分野で加盟各社へ確実に情報共有を
行い、業界として目指すべき姿について各社共通の認識を持って
もらうことが大切です。
　ガラスびんは大規模な設備を保有する装置産業であり、急な需
要に対して生産対応することが困難です。生産能力を把握しなが
ら、実現可能な範囲で、各社と力を合わせてガラスびんの需要を
拡大していきたいと思います。
　またガラスびん３R 促進協議会と連携して、びんリユースシス
テムの存続に向けた取り組みを、社会に向けて継続的に発信する
とともに、行政に対して効果的にアピールすることにも力を入れ
ていきたいと考えています。

Ⓒ日本山村硝子株式会社　Needs&Seeds  No.181

2024 年度の活動方針

ガラスびん業界全体で力を合わせて、需要を拡大していきたい

ガラスびん 3R に関する取り組み強化
および自主行動計画の目標作成と実績フォロー

ガラスびん業界としての環境活動

前項参照

各委員会での取り組み
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　2024 年度もさまざまな活動を行いますが、ぜひ注目いただきたいのは広報
施策、そしてカーボンニュートラル達成に向けた取り組みです。
　2024 年度の広報施策では、ガラスびん業界最大級のイベント「ガラスびん
アワード」のリニューアルを検討しています。「ガラスびんアワード」は 1 年
間に発売されたガラスびん商品を、デザイン性・機能性・環境性などさまざ
まな視点から審査し表彰するもので、毎年数多く発売されるすばらしいガラ
スびん商品を、より多くの方に知っていただくことを目的に開催しています。
　これまでリリー・フランキーさん、富永美樹さんお二人での審査体制でし
たが、前回のアワードで 20 回の節目を迎え、さらなるパワーアップを目指し
て審査体制を見直すこととしました。情報は随時びん協 HP で公開しますので、
ぜひ楽しみにしていてください。
　カーボンニュートラル達成に向けた取り組みに関しては、びん協が賛助会
員として加入したイギリスのガラス関連コンソーシアム「G  lass Futures」の
プロジェクトが動き出します。
　G  lass Futures は、ガラスびん製造における脱炭素技術の確立を目的に設立
された機関です。世界のガラス・酒類・機械メーカーなど 50 社以上が参加し
ており、びん協は 2022 年に加盟しました。そして、これまで準備してきた
パイロットプラントが、今年夏頃イギリスに完成します。びん協では技術委
員会として今年度中にも渡英し、新しい燃焼技術を取り入れた代替燃料燃焼
やガラス溶融試行を視察する予定です。また、引き続き G  lass Futures におけ
る開発情報の収集や意見交換も実施していきます。

専務理事　山田 重紀 様

お
話
を
聞
い
た
の
は

ー



エンジニアリングカンパニー一般びん情報 
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ジン、リキュール、
　雑貨アイテムにおすすめ
一般びんの中でも定評のある
“ステージ ”シリーズ、“HT” シリーズ。
ジンやリキュールなどのお酒や、
ルームフレグランスのような雑貨にも
幅広くお使いいただける製品です。

「ステージ」「HT」シリーズのご紹介

  ルーム
フレグランス

ステージ 500-30STD-B
容　   量　　NET.500ml
質　   量　　360g
口　   部　　30STDPP
品目ｺｰﾄ 　゙　        036756

ステージ 300-30STD-B 
容　   量　　NET.300ml
質　   量　　240g
口　   部　　30STDPP
品目ｺｰﾄ 　゙　        036733

HT500

※HT500は受注生産

容　   量　　NET.500ml
質　   量　　360g
口　   部　　30STDPP
品目ｺｰﾄ 　゙　        082226

HT300
容　   量　　NET.300ml
質　   量　　240g
口　   部　　30STDPP
品目ｺｰﾄ 　゙　        036674

HT 焼酎720D2
容　   量　　NET.720ml
質　   量　　450g
口　   部　　30STDPP
品目ｺｰﾄ 　゙　        021382

STAGE720-30STD（ビード付）
容　   量　　NET.720ml
質　   量　　478g
口　   部　　30STDPP
品目ｺｰﾄ 　゙　　　020572
　　　　　　　   053207

ジンや
リキュール
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バルクデパレタイザーのご紹介

日本山村硝子株式会社 エンジニアリングカンパニー

〒 660-0857　兵庫県尼崎市西向島 111
営業グループ　大村　TEL:06-6411-7072　FAX:06-6411-7075　E-mail:ohmura_k@yamamura.co.jp

お問い合わせはこちらへ

方　  　式 低床式全自動 低床式半自動 高床式半自動
単 列 化 一列排出装置またはシングルフィラー 一列排出装置またはシングルフィラー 一列排出装置

最 高 能 力 1 段 / 分 1 段 / 分 1 段 / 分
対 応 品 種 ガラスびん・PET ボトル・ボトル缶等 ガラスびん・PET ボトル・ボトル缶等

   トップボード・
セパレートシート除去

ガラスびん

自動 手動 手動

空パレット排出 自動 手動 手動
待機パレット 1 パレットまたは複数 なし なし
オペレーター数 1 名（フォークリフトによるパレット供給・排出のみ） 常時 1 名（フォークリフト運転者含む） 常時 1 名（フォークリフト運転者含む）

　日本山村硝子のエンジニアリングカンパニーは、ガラスびん成型機の製造販売、総合検査機や自動塗油
ロボットなどの自社開発製品に加え、海外メーカー製品の取り扱い、搬送機器や、バルク包装機、飲料な
ど充填設備のラインエンジニアリングを展開し、ガラスびん製造以外の分野へも事業の翼を拡げています。

NYD7000B
デパレタイザー デパレタイザー

NYD6000 NYD5000
デパレタイザー



COMING UP@NYGCOMING UP@NYG
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　どんなものでも、食べすぎ飲みすぎは要注意。自分にとって適正な量を見極めることが大切です。
　2024 年 2 月 19 日、アルコール健康障害の発生防止や不適切な飲酒を減らすことを目的に、厚生労働省から「健
康に配慮した飲酒に関するガイドライン」が公表されました。ガラスびんはお酒のパッケージとして数多く採用さ
れており、切っても切れない間柄。今回はガイドラインのポイントについてご紹介します。

参照：厚生労働省「健康に配慮した飲酒に関するガイドライン」

　アルコールは血液を通じて全身を巡り、全身の臓器に影響を与えます。その影響には個人差があり、そ
の人の持つ因子によって受ける影響が異なります。また、体調など個人のそのときの状態にも左右されま
す。飲んでいるときも飲んだあとも、自分にとって心地よい状態をキープできるよう心がけましょう。

　飲酒の健康リスクを考える場合は、お酒をどのくらい飲んだのかという「飲酒量」に
加えて、摂取した「純アルコール量」にも注目しましょう。

　実は、パッケージに純アルコール量が記載されている
お酒も多くあります。ぜひチェックしてみてください。

　お酒はおいしく楽しいもの。料理に合わせたり
じっくり味わったり、リフレッシュしたいときや家
族・仲間と楽しく語らうときなど、私たちの人生に
欠かせない大切な嗜好品です。自分の体質に合った
飲み方を考えながら、これからも日々のお酒ライフ
を楽しみましょう♪

若い時と比べ、体内の
水 分 量 の 減 少 等 で 酔
いやすくなります。

一般的に女性は、男性と比較
して体内の水分量が少なく分
解できるアルコール量が少な
いことや、女性ホルモンによっ
て、アルコールの影響を受けや
すいとされています。

アルコールを分解する、体内の
分解酵素のはたらきの強弱が、
人によって大きく異なります。
分解酵素のはたらきが弱いと、
顔が赤くなったり気分が悪くな
ることがあります。

20 歳代の若年者は脳
の 発 達 の 途 中 段 階 で
あり注意が必要です。

健康に配慮した飲酒に関するガイドライン

健康に配慮した飲酒に関するガイドライン　主なポイント

2.  純アルコール量

1 日の純アルコール量摂取量

男性 女性

g g

オーバーすることが常態的になると…

生 活 習 慣 病 の リ ス ク 高

一週間のうち飲まない日をつくる

食事をしながらお酒を飲む

お酒を飲みながら水も飲む

1.  飲酒による身体等への影響

年　齢 性　別 体　質

高齢者

若年者
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3.  健康に配慮した飲み方

40 20

スマドリ株式会社設立と取り組み

　2020 年 12 月アサヒビール株式会社は、飲む人も飲まない人も、自分の体質や気分、シーンに合わせて飲み方
を自由に選べる、飲み方の多様性を提唱するスマドリ（＝スマートドリンキング）宣言を掲げました。
　今回、アサヒビール株式会社兼スマドリ株式会社 ブランドマネージャーの京谷めいさんに、スマドリ宣言に至っ
た背景やスマドリ株式会社の設立、取り組みについてお話を伺いました。

　「2045 年にはお酒を飲む人が 40％減少するといわれています。このような
酒類市場縮小の危機感や世界的な潮流を受けて、当社は大きく 3 つの理由から、
スマドリ宣言に至りました。1 つ目は健康志向、より良いものを選ぶ『ベター
フォー・ユー』というマインド。2 つ目は、WHO が不適切飲酒の撲滅を掲げ、
SDGs にも関連する『適正飲酒』の推進。これは国内でも、今年の 2 月に厚生
労働省が飲酒ガイドラインを制定しています（次頁参照）。3 つ目は『ソバーキュ
リアス』。あえてお酒を飲まないライフスタイルです。こうした社会的価値と、
お客様にお酒のおいしさ・楽しさを提供する経済的価値の両立のため、アサヒ
ビールが提唱したのがスマドリ宣言です」

　「アサヒビールがスマドリ宣言をする前は飲める人を中心とした商品展開でしたが、改めて調査すると、20 ～
70 代の人口約 9000 万人のうち 5000 万人が飲まない・飲めない人であること、そして特に若年層にこの傾向が
あるとわかりました。しかし、お酒を飲む場はコミュニケーションの場でもあります。飲める・飲めないに関わらず、
楽しくコミュニケーションを取ってもらいたい、そしてその場を広げたいと考え、2022 年 1 月、株式会社電通デ
ジタルと合弁会社『スマドリ株式会社』を設立しました。そして、スマドリの新しい文化を共に広げるパートナー
として、若年層をターゲットに絞り、新しい文化が生まれる若者の町である渋谷に注目。同年 6 月に、スマドリ
体験の場として『SUMADORI-BAR SHIBUYA』をオープンしました」

　今回『SUMADORI-BAR SHIBUYA』に訪問
して、実際にスマドリを体験してきました。
1・2 階はカジュアルな雰囲気の cafe & bar、
5 階には静かにロー＆ノンカクテルを楽しめ
る会員制 bar があります。店内ではオリジナ
ルカクテルが楽しめるほか、ガラスびん入り
商品も数多く販売されています。

　『SUMADORI-BAR SHIBUYA』を象徴するシグネチャーカクテル
『ボトルドカクテル』は、トップバーテンダーこだわりのレシピをボト
リングしたカクテル。フレーバーは全4 種類で、こちらもアルコール度
数を 0%・0.5%・3% から選べます。
　飲む人も飲まない人も楽しめる。まさにスマドリが提唱する新しい
飲酒スタイルを、楽しくおいしく、驚きをもって体験できる場でした。

　こちらは人気のカクテル『MARBLING RAIN』（左）
と期間限定の『夏の思い出カクテル～金魚すくい～』

（右）。『MARBLING RAIN』は、なんとカクテルの上に
お店のロゴをイメージしたマーブル模様の綿あめが。
炭酸水を注ぐと、綿あめが溶けて鮮やかなオレンジ
色に。『夏の思い出カクテル～金魚すくい～』は、まる
で赤い金魚が水の中を泳いでいるような
美しさ。どちらも、アルコール度数を 0%・
0.5%・3%から自由に選ぶことができます。

お酒を飲めても飲めなくても楽しめる「スマドリ」

スマドリ宣言に至った背景

SUMADORI-BAR SHIBUYA （スマドリバー渋谷）

アサヒビール株式会社兼スマドリ株式会社 
ブランドマネージャー　京谷 めい さん

▲ 気軽に立ち寄っても
らうため、ガラス張りの
オープンな雰囲気に。

◀『mellowl( メロル ) - 葡
萄とざくろのワインカク
テル』は、スマドリ㈱と
㈱ SEAM の 低 ア ル コ ー
ル D2C カ ク テ ル ブ ラ ン
ド「koyoi」が手掛ける商
品。消費者とのコラボレー
ションで誕生した。
2024年5月発売・数量限定


